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Couleur : Blanc
Cépage : Chardonnay
Millésime : 2023
Prix public indicatif au caveau : 14,20€ TTC

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES
Sol : Argilo-calcaire de garrigues
Vinification : Vendanges de nuit puis égrappage. 
Après pressurage, sélection des jus clarifiés. 
Lorsque la fermentation alcoolique est en cours, 
entonnage et élevage en barrique.
Rendement : 35 hl/ha
Nombre de bouteilles : 4 545
Élevage : Barrique
Méthode de culture : HVE
Degré alcoolique : 13,5%

DÉGUSTATION
Robe : Dorée.
Nez : Noisette, agrumes, ananas, vanille.
Bouche : Bois joliment fondu, texture, complexité 
incroyable, belle tension minérale.

SERVICE
Température : 12°C
Accords mets et vins : Blanquette de veau, gratin de fruits 
de mer, fromage de chèvre.
Conditionnement : 75 cl
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