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A U T O M N E  /  H I V E R  2 0 2 4

Couleur : Blanc
Cépage : Sauvignon
Millésime : 2023
Prix public indicatif au caveau : 8,80€ TTC

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES
Sol : Argilo-calcaire
Vinification : Vendanges nocturnes, fermentation 
en cuve inox à basse température et macération sur 
bourbes pendant 1 mois avant fermentation alcoolique.
Rendement : 60 hl/ha
Nombre de bouteilles : 51 000
Élevage : Cuve inox
Méthode de culture : HVE
Degré alcoolique : 13,5%

DÉGUSTATION
Robe : Or vert d'une belle profondeur, limpide et brillante.
Nez : Accrocheur, aromatique, citron vert, pamplemousse 
rose, pointes d'asperges.
Bouche : Persistance surprenante, fraîcheur.

SERVICE
Température : 10-12°C
Accords mets et vins : Apéritif, fruits de mer.
Conditionnement : 75 cl
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