
Collection
A U T O M N E  /  H I V E R  2 0 2 4

Couleur : Rouge
Cépages : Syrah 46%, Cabernet 35%, Grenache 19%
Millésime : 2020
Prix public indicatif au caveau : 15,50€ TTC

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES
Sol : Argilo-calcaire
Vinification : Vendanges manuelles, égrappage 
et vinication en cuves béton.
Rendement : 25 hl/ha
Nombre de bouteilles : 6 411
Élevage : Barrique
Méthode de culture : Biologique
Degré alcoolique : 13%

DÉGUSTATION
Robe : Grenat profond, vin limpide, brillant.
Nez : Intense, cassis frais, menthe froissée, silex, 
pointe de caramel.
Bouche : Longueur en bouche, finale sur le cassis.

SERVICE
Température : 14°C
Accords mets et vins : Agneau rôti aux herbes, gibiers 
en sauce, côte de bœuf.
Conditionnement : 75 cl
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