
Collection
A U T O M N E  /  H I V E R  2 0 2 4

Couleur : Rouge
Cépage : Grenache
Millésime : 2023
Prix public indicatif au caveau : 12€ TTC

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES
Sol : Argile rouge
Vinification : Traditionnelle en cuve béton, 
élevage en fût pendant 6 à 8 mois.
Rendement : 50 hl/ha
Nombre de bouteilles : 1 300
Élevage : Barrique
Méthode de culture : HVE
Degré alcoolique : 14%

DÉGUSTATION
Robe : Grenat.
Nez : Mélange de fruits rouges tirant sur la cerise griotte, 
note de vanille bourbon.
Bouche : Ronde et gourmande.

SERVICE
Température : 17°C
Accords mets et vins : Idéal sur tout plat en sauce 
et sur les fromages.
Conditionnement : 75 cl
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