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A U T O M N E  /  H I V E R  2 0 2 4

Couleur : Rouge
Cépage : Grenache noir
Millésime : 2023
Prix public indicatif au caveau : 9,50€ TTC

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES
Sol : Argilo-calcaire
Vinification : Égrappage, fermentation, extraction 
douce et qualitative lors des remontages quotidiens 
à température contrôlée. Dégustation quotidienne 
pour définir la fin de la macération post-fermentaire.
Rendement : 60 hl/ha
Nombre de bouteilles : 3 000
Élevage : Cuve béton
Méthode de culture : HVE
Degré alcoolique : 14,5%

DÉGUSTATION
Robe : Rouge vif avec des reflets rubis.
Nez : Intense, framboise, garrigue.
Bouche : Fraîche, généreuse, framboise croquante, 
tanins onctueux.

SERVICE
Température : 16°C
Accords mets et vins : Viandes grillées, barbecue d'été, 
cuisine méditerranéenne, tapas ou mezze, filet mignon 
de veau en croûte de parmesan.
Conditionnement : 75 cl
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