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Indication Géographique Protégée

DOMAINE JULIEN ET FILS -
DOMAINE DE BACHELLERY

Couleur : Rouge

Cépages : Syrah 50%, Grenache 30%, Mourvédre 20%
Millésime : 2021

Prix public indicatif au caveau : 21,15€ TTC

Sol : Argilo-calcaire

Vinification : Les raisins ont été amenés entiers en cuve
pour une fermentation de 25 jours, pressurage partiel

en pressoir manuel, aprés un décuvage manuel.
Vinification et élevage séparés selon la maturité et le profil
organoleptique respectifs.

Rendement : 40 hl/ha
Nombre de bouteilles : 5 000
Elevage : Barrique, cuve inox
Méthode de culture : HVE
Degré alcoolique : 13,5%

Robe : Beau rouge sombre, profond, brillant.

Nez : Complexe, petits fruits noirs surmdaris, coco,
tabac gris, laurier, épices.

Bouche : Souple, équilibrée, tanins délicats et élégants,
attaque chaleureuse, gourmande, fruits, cafe chocolat,
épices (réglisse, vanille).

Température : 18°C

Accords mets et vins : Viandes rouges, gibiers,
gigot d’agneau, tourte a la viande.

Conditionnement : 75 cl
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