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Couleur : Rouge
Cépage : Syrah
Millésime : 2023
Prix public indicatif au caveau : 7€ TTC

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES
Sol : Calcaire
Vinification : Traditionnelle, vendange égrappée.
Rendement : 40 hl/ha
Nombre de bouteilles : 10 000
Élevage : Cuve inox
Méthode de culture : Conventionnelle
Degré alcoolique : 14%

DÉGUSTATION
Robe : Couleur cerise intense aux reflets rubis.
Nez : Puissant avec des notes d'épices et de cassis.
Bouche : Ample et suave aux tanins fondus et élégants.

SERVICE
Température : 17°C
Accords mets et vins : Gâteau aux olives, tartare de bœuf, 
aubergines grillées ou bolognaise.
Conditionnement : 75 cl
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