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Couleur : Rouge
Cépage : Marselan
Millésime : 2022
Prix public indicatif au caveau : 14€ TTC

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES
Sol : Argilo-calcaire
Vinification : Vendanges matinales, égrappage, tri des 
raisins à la main. Fermentation avec quelques remontages 
doux. Une partie de la fermentation malolactique 
s'effectue en barriques, puis élevage pendant 9 mois.
Rendement : 40 hl/ha
Nombre de bouteilles : 4 500
Élevage : Barrique, cuve inox
Méthode de culture : Biologique
Degré alcoolique : 14,5%

DÉGUSTATION
Robe : Intense aux reflets violets.
Nez : Puissant, notes de fruits rouges et noirs confiturés.
Bouche : Souple, tanins doux, avec une bonne intensité 
aromatique.

SERVICE
Température : 18°C
Accords mets et vins : Grillades, fromages et charcuterie.
Conditionnement : 75 cl
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