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Indication Géographique Protégée

DOMAINE AURIOL -
CLAUDE VIALADE

Couleur : Rouge

Cépage : Syrah

Millésime : 2023

Prix public indicatif au caveau: 9,20€ TTC

Sol : Terre caillouteuse

Vinification : Bréve macération pelliculaire a basse
température, fermentation entre 14 et 16°C.
Vendange méticuleusement contrélée. Elevage sur lies.

Rendement : 40 hl/ha

Nombre de bouteilles : 15 000
Elevage : Cuve inox

Méthode de culture : Biologique
Degré alcoolique : 13,5%

CLAUDE VIALADE

Robe : Rouge rubis avec reflets cerises noires.

Nez : Fruits rouges et noirs, floral (violette), épiéé
(poivre noir, clou de girofle).

Bouche : Franche, équilibrée, fraiche.

Température : 16°C
Accords mets et vins : R6ti de porc, charcuteries, tajines.
Conditionnement : 75 cl




