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PAYS D’OC

Indication Géographique Protégée

VIGNOBLES DE : | ; Vins de cépages -
L'ARGENTEILLE i
L_’Argenteille Viognier

Couleur : Blanc

Cépage : Viognier

Millésime : 2023

Prix public indicatif au caveau : 8,50€ TTC

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Sol : Cailloutis argilo-calcaire

Vinification : Récolte nocturne, égrappage, foulage,
pressurage direct puis débourbage statique a froid,
fermentation a basse température en cuve inox

avec batonnage régulier et mise en bouteille précoce.

Rendement : 50 hil/ha
Nombre de bouteilles : 15 000
Elevage : Cuve inox

Méthode de culture : HVE
Degré alcoolique : 13%

DEGUSTATION .
Robe : Jaune clair, brillante aux reflets dorés.
Nez : Floral, fruité (aubépine, péche de vignes, abricot).

Bouche : Ample, fraiche, bel équilibre entre rondeur
et fraicheur.

= - L'ARGENTEILLE
SERVICE
A fir Paysd'
Température : 8-10°C 3 Vo Cingrphioes Prosgee

VICNERLE 00 STH D |8 VRAMCE

Accords mets et vins : Apéritif, poissons grillés, fruits
de mer, viandes blanches, plats au curry.

Conditionnement : 75 cl
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