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Couleur : Blanc
Cépages : Sauvignon 90%, Muscat à petits grains 10%
Millésime : 2023
Prix public indicatif au caveau : 5,80€ TTC

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES
Sol : Grès durancien
Vinification : Pressurage direct sous gaz neutre.
Rendement : 90 hl/ha
Nombre de bouteilles : 3 400
Élevage : Cuve béton
Méthode de culture : Biologique
Degré alcoolique : 11,5%

DÉGUSTATION
Robe : Dorée.
Nez : Floral, jasmin, tilleul.
Bouche : Équilibrée, acidifiée, fraîche.

SERVICE
Température : 8°C
Accords mets et vins : Huîtres de l'étang de Thau, 
fruits de mer, sushis.
Conditionnement : 75 cl
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