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Couleur : Blanc
Cépage : Viognier
Millésime : 2023
Prix public indicatif au caveau : 7,70€ TTC

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES
Sol : Colluvion argilo-calcaire
Vinification : Récolte nocturne, réfrigération, macération 
pendant 2 heures, puis égouttage et pressurage 
pneumatique, débourbage après une nuit de décantation, 
fermentation lente à température contrôlée (16 à 18°C), 
soutirage puis élevage plusieurs mois sur lies fines avec 
bâtonnages.
Rendement : 60 hl/ha
Nombre de bouteilles : 11 000
Élevage : Cuve inox
Méthode de culture : HVE
Degré alcoolique : 13%

DÉGUSTATION
Robe : Jaune doré aux reflets brillants.
Nez : Fruits d’été à chair jaune (pêche, abricot).
Bouche : Ronde, fraîche en attaque, suave, riche, 
finale longue, fruitée sur des notes d’abricot.

SERVICE
Température : 10-12°C
Accords mets et vins : Apéritif, carpaccio de noix 
de Saint-Jacques, pigeon à l’estragon, cuisine asiatique.
Conditionnement : 75 cl
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